Kédse Nachos mit
endori veggie pulled

@ @%min @ \ggeturisch

So gelingt das Rezept

endori

endori veggie pulled
Fleischtomaten
Zwiebel

Chili, frisch
Knoblauchzehe
Koriander
Limette
Nachos
Kdsesauce
Jalapeiio

Salz & Pfeffer

Fiir die Pico de Gallo, Zwiebel und Knoblauch schdalen, dann fein wiirfeln. Tomaten waschen, Strunk
und Kerne entfernen, anschlieBend fein hacken. Koriander, sowie die Chilischote ebenfalls fein hacken.
Alles in einer Schiissel mischen und mit Salz und etwas Pfeffer abschmecken.

Das endori veggie pulled in einer Pfanne mit etwas Ol ca. 3 Minuten braten. Die Nachos in kleinen
Schdlchen anrichten und mit Kéasesauce, Pico de Gallo, endori veggie pulled und feinen Jalapeiio-

Scheiben garnieren.

Guten Appetit!

endori.de endori food GmbH & Co. KG - IndustriestraBe 2 - 96135 Stegaurach - +49 951 91 79 750 - info@endori.com



